Аналіз контрольної роботи, проведеної  в Державному навчальному закладі                                                                                                                         «Харківське вище професійне училище № 6»
з предмета  « Технологія приготування  їжи з основами товарознавства» 

професія «Кухар»

на 1 курсі  

Кількість учнів за списком – 50      Фактично виконували роботу – 50
Середній умовно-розрахунковий бал (УРБ):


За завдання 1 рівня -  2,21        балів     73,7 %;


За завдання 2 рівня -  2,75         балів    92,0 %;


За завдання 3 рівня -  1,39         балів    46,1 %;


За завдання 4 рівня -  0,37         балів    11,2 %.

З контрольною роботою впорались повністю:


На 1 рівні -                  50 учнів       100 %;


На 1+2 рівнях -           28 учнів        58 %;


На 1+2+3 рівнях -        16 учнів        32 %;


На 1+2+3+4 рівнях –    6  учнів        14,3%.

Оцінки, які отримали учні за виконання завдань усіх рівнів :

«12» -    0 учнів      0 %;
«11» -    0 учнів      0 %;

«10» -    1 учень      2 %;

«9» -      2 учня       4 %; 
«8» -      6 учнів     12 %;

«7» -     11учнів     22 %;

«6» -     15 учнів    30 %; 
«5» -     10 учнів    20 %;

«4» -       5 учнів    10 %;

«3» -      0 учнів       0 %;

«2» -      0 учнів       0 %;

«1» -      0 учнів       0 %.

Успішність ( 4-12балів) -    50   учнів   100 %.

Успішність ( 7-12балів) -    20   учнів     40 %.

Типові помилки : 
-не всі учні впоралися з вирішенням задач,

-припустилися помилок при відповіді на питання «Правила варіння   бобових.
-не впоралися з складанням   технологічнихсхем приготування страв. 
Директор ДНЗ ХВПУ№6                                   В.М. Костоглодов
